JACK
RABBIT

CAFE-BAR




a jack rabbit start (engl.)

einen Schnellstart hinlegen



HOT WINTER DRINKS

JACK’S GLUHWEIN

Unser beliebter Haus-Gliihwein mit Wei3wein,
Apfel, Zitrone, Honig, Ingwer, Nelke, Zimt und Sternanis
(mit Bourbon Whiskey +3)

m
DB

TOM & JERRY

Wenn Bartender einen Eierlikér machen:
heif3e Milch, Eier, Vanille, Rum und Cognac,

mit Muskatnuss garniert
151

(pis

IRISH COFFEE

Doppelter Espresso, etwas Zucker,
heif3es Wasser, Amaro und Irischer Whiskey,
obendrauf eine dicke Obers-Haube

Or

HAUS SCHOKI
Heif3e Milch und Zotters Gotterdrink

ergeben einen Kakao zum Dahinschmelzen
(mit Rum +3 / mit Schlagobers +1)

135]
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SUPPEN

KNOBLAUCHSUPPE "***

klein 6,5 grof3 9,5

KURBISCREMESUPPE

klein 6,5 grof3 9,5

RINDSUPPE _
MIT KASPRESSKNODEL

klein7,5 grof3 10,5

BBQ

Ab 18 Uhr servieren wir BBQ
Kostlichkeiten aus unserem Smoker
Reservierungen willkommen



SPEISEN

ANTIPASTI

Prosciutto, Bergkase, Oliven, Hummus, Grissini
(ideal fiir 2 bis 3 Personen)
28

JACK’S ROASTBEEF
mit Sojasauce, japanischer Mayonnaise
und Ciabatta
17

BERGKASE BAGEL

Walnuss, Feigensenf, Birnen-Balsamico,
Krautertopfen, Rucola
8

HUMMUS BAGEL """

Getrocknete Tomate, Oliven, Rucola
8

DUROC EDELSCHINKEN BAGEL

Bergkéase, Réstzwiebel, Krautertopfen,
Rucola, Feigensenf
9.5

PROSCIUTTO BAGEL

Parmesan, Frischkase, getrocknete Tomate,
Rucola, Basilikumpesto
9.5

LACHS BAGEL

Frischk&se, Rucola, Kapern, Kren
10,5

Nusse:
Ed & Fred

Special Mix
25




CAFE & CO.

Espresso

Doppio

Verlangerter

Cappuccino

Flat White

Café Latte

Doppio Latte

Cold Brew (mit Tonic +2,5)

mit Haferdrink
ohne Koffein

Tee (Earl Grey, Kréuter, Kamille, Pfefferminze,
Griner, Frichte, Rooibos)

LIMONADEN & SAFTE

Jack’s Eistee
WeiBBer Pfirsich, Verjus, Zitrone, Earl Grey Tee, Soda

Winter Lemonade

Mandarine, Verjus, Rooibos Tee, Soda

Cato
Alkoholfreier Bitter Aperitivo, Preiselbeere, Cold Brew, Tonic

Kohl Bergapfelséafte, Siidtirol (0,2 /0,3 1)
Apfel Rubinette

Stift Klosterneuburg (0,2/0,31)
Rote Traube

Privatkelterei Van Nahmen, Niederrhein (0,2 / 0,3 1)
Rhabarber, Pflaume oder Wei3er Pfirsich
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BIER

0,331
FASSBIER
Tegernseer Hell 4,5
Schneider Weisse 5
Grapefruit Radler 4,5
FLASCHENBIER
Zwettler Saphir Pils 55
Loncium Indian Pale Ale [}
Loncium FreePA Alkoholfrei 6

Vsl

SCHAUMWEIN (011)
Sacchetto Frizzante [}
Champagner Drappier Blanc des Blancs 13
WEISSWEIN
Griner Veltliner — Weixelbaum, Kamptal, 2024 6
Gelber Muskateller — Buchegger, Kremstal, 2024 6
Chardonnay — Kirchknopf, Leithaberg, 2023 8
ROTWEIN
Sangiovese — Caparzo, Toskana, 2024 6

Tempranillo — Bodegas La Horra, Ribera del Duero, 2016 10




APERITIVO

HAUS SPRIZZ

Bitter Aperitivo, Frizzante, Soda
9

WINTER SPRIZZ

Bitter Aperitivo, Rotwein, Mastiha,
Botanical Tonic
9

LIMONCELLO SPRIZZ

Wei3er Wermut, Limoncello,
Verjus, Tonic
10

EL COLLINS

Gin, Bitterorange, Zitrone, Zucker, Soda
10

POST MELON

Bitter Aperitivo, Erdbeere, Gurke,
Grapefruit, Soda
10

SCOTCH & CREAM SODA
Zweierlei Scotch Whisky, Zitrone, Vanille,
Soda, Milchfiltration
12

UNTERNEHMER SPEZI

Blutorangengeist, Orange, Cola
12



GIN & TONIC

DER KLASSIKER

Tanqueray, Tonic
12

DER LIMONIGE

Tanqueray Rangpur, Botanical Tonic
12

DER BEERIGE

Reisetbauer Sloeberry, Botanical Tonic
14

DER ERFRISCHENDE

Golles Hands On, Botanical Tonic
13

DER REGIONALE

Kuenz Roter Turm, Tonic
14

DER MIT SELLERIE

Rutte Celery Gin, Tonic
15

DER EXTRAVAGANTE

Hendrick’s Orbium, Botanical Tonic
16

DER WUCHTIGE

Elephant Strength, Tonic
16



COCKTAILS

JACK RABBIT

Unser Haus-Cocktail mit steirischem Apfelbrand aus
dem Holzfass, Zitrone, Orange und Ahornsirup

Y1

BARISTA SPECIAL

Ein Drink von unserer Bartenderin & Barista
Agata Wisniewska mit Bourbon, Ribisel, Balsamessig,
Cold Brew Coffee und Milchfiltration

Ju

COCO PALOMA

Kokosnuss-Tequila, Grapefruit Cordial und Soda,
garniert mit einem spicy Salzrand - nicht umsonst
einer unserer Topseller

[

ROOFGARDEN COOLER

Roter Wermut, Minze, Zitrone und Ginger Ale -
ein fast schon sommerlich leichter Longdrink
mit winterlichen Aromen

U=

PENICILLIN

Schottischer Single Malt Whisky, Zitrone, Honig und
Ingwer, frisch-wirzig-rauchig, adaptiert nach der Rezeptur
des New Yorker Bartenders Sam Ross

[] 14



COCKTAILS

APPLE TOSS

Fernet, Zitrone, Orange, Ahornsirup und
Apfelschaumwein - die perfekte Kombination
fur raue Winternachte

Y 14

FRIENDS OF THE BUZZ

Einer unserer Signature Drinks von Diogo Pilao
mit Tequila, Mezcal, Blutorange, Tonkabohne,
Earl Grey Tee und Milchfiltration

On

DER REINE RAHMSINN

Inspiriert von der Schwarzwalder Kirschtorte hat sich
Robert Schréter diesen Dessert-Cocktail mit Kirschbrand,
Kirschlikér, Kakaolikér und Obers ausgedacht

Y 2

KICKBACK NEGRONI

Gin, Bitter Aperitivo, Dry Curacao und trockener
Wermut - das freut unsere Spirituosenpartner

O

PAPER PLANE

Bourbon Whiskey, Amaro, Bitter Aperitivo und Zitrone -
neben dem Penicillin ein weiterer Drink des New Yorker
Bartenders Sam Ross, der um die Welt ging

Y1



COCKTAILS

BRANDY CRUSTA

Schon in den allerersten Cocktail-Blichern ist diese
wunderbare Kombination aus Cognac, Orangenlikdr, Zitrone
und - ganz wichtig - einem Zuckerrand zu finden

[

FOLLOW THE WHITE RABBIT

Mohn wird in Wodka und Rum eingelegt und danach
zusammen mit Orangenlikér und Limette einer
Milchfiltration unterzogen - von Agata Wisniewska

On

GERMANO MEXICANO

Rosé Wermut, Mezcal, Limette und Agavendicksaft ergeben
eine rauchig-frische, vielschichtige Kombination

U=

PISCO PUNCH

Wir interpretieren diesen von Legenden
umgebenen Cocktail-Klassiker ganz einfach
als Pisco Sour mit Ananas

RS

VIEUX CARRE

Der starkste Drink auf unserer Karte:
Cognac, Rye Whiskey, roter Wermut, Krauterlikdr
und zweierlei Bitters

Y



COCKTAILS

BROKEN FLOWERS

Ein kraftig-komplexer Drink von Diogo Pilao
mit weilem Portwein, Chili-Likdr, Mezcal, Grapefruit,
Verjus und Orangen-Bitters

Y B

HURRICANE

Ein fruchtig-kraftiger Tiki-Klassiker aus New Orleans
mit gereiftem Rum, Limette und Maracuja

[] 14

RATTLESNAKE

Mit dieser potenten Mischung aus Rye Whiskey,
Zitrone, Zucker und Absinth sollen der Legende nach
sogar Schlangenbisse geheilt werden kénnen

Y15

OLD CUBAN

Gewissermafien ein Mojito Royal mit gereiftem Rum, Limette,
Minze, Zucker, Bitters und Champagner - von Audrey Saunders
aus dem Pegu Club, New York

Y19

MINATO

Rum, Yuzu Sake, Zitrone und wei3e Schokolade -
wer einen cremig-frischen Dessert-Cocktail sucht, wird bei
dieser Kombination von Diogo Pilao flindig

Y1



COCKTAILS

GIMLET

Gin, Grapefruit-Zucker, Limette, mehr braucht es
nicht fir einen modern interpretierten Klassiker

Y oder []14

BLOODY MARY

Mit unserer hausgemachten Tomaten-Paprika-
GewUlirzmischung, Zitrone und Wodka -
auch alkoholfrei als Virgin Mary méglich

[] 14

CORN & OIL

Ein kraftvoller Drink mit Barbados-Rum,
winterlichen Aromen (Zimt, Nelke, Ingwer, Vanille)
und zur Abrundung etwas Limetten-Frische

Ou

PORNSTAR MARTINI

Wodka, Vanille- und Maracuja-Suf3e, aufgefrischt
mit Limette und Champagner, adaptiert nach einer
Rezeptur von Douglas Ankrah aus London

Y8

PINA COLADA

If you like Pifa Colada ... musst du unsere
Variante mit Ananas-Rum, Kokoscreme, Limette
und Ananassaft ausprobieren

[ u



OHNE ALKOHOL

BUGS BUNNY

Ein Drink aus der Josef Bar in Wien mit Karotte,
Zitrone, Vanille und Ingwer - passt flirs Jack Rabbit
wie die Hasenpfote aufs Auge

Ue

C0CO JAMBOO

Nach einer Rezeptur von Nicole Grimps -
mit alkoholfreiem Rum, Verjus, Kokos, Limette
und Mango-Limonade

0o

CODE RED

Schokolade, roter Riibe, Apfel und Zitrone -
eine firwahr auBergewdhnliche Kreation aus dem
One Trick Pony in Freiburg

Y9

MORANGO DOM FERNANDO

Alkoholfreier Bitter Aperitivo, Erdbeere,
Grapefruit, Earl Grey Tee und Soda,
ein weiterer Geniestreich von Diogo Pilao

1o

PLUM BUSTER

Ein fruchtig-stuBer Café-Cocktail mit Cold Brew,
Pflaume, Milch, Ahornsirup und Himbeerstaub

T2



WEIN

0,751
CHAMPAGNER
Drappier Blanc de Blancs 70
Charles Heidsieck Brut Réserve 80
Louis Roederer Brut Premier 100
Laurent-Perrier Cuvée Rosé 140
DOM Pérignon 2010 320
PROSECCO
Sacchetto Prapian Col de I'Utia 36
WEISSWEIN
Griner Veltliner — Weixelbaum, Kamptal, 2024 32
Griner Veltliner Ried Lamm — Schloss Gobelsburg, Kamptal, 2019 85
Gelber Muskateller — Buchegger, Kremstal, 2024 32
Riesling — Malat, Kremstal, 2023 32
Riesling Smaragd Loibenberg — Tegernseerhof, Wachau, 2022 60
Riesling Steinacker — Knewitz, Rheinhessen, 2018 65
Sauvignon Blanc Ried Poharnig — Erwin Sabathi, Stidsteiermark, 2023 52
Chardonnay — Kirchknopf, Leithaberg, 2023 40
Chardonnay Reserve — Knewitz, Rheinhessen, 2018 65
ROSE
Rosé Méditerranée — Figuiére, Provence, 2024 36
ROTWEIN
Blaufréankisch — Iby, Mittelburgenland, 2023 32
Blaufrénkisch Leithakalk — Kollwentz, Leithaberg, 2017 52
Merlot Schitzner Stein — Prieler, Leithaberg, 2017 52
Sangiovese — Caparzo, Toskana, 2024 32
Corimbo Tempranilo — Bodegas La Horra, Ribera del Duero, 2016 52

Brunello di Montalcino Sangiovese — Caparzo, Toskana, 2016 80



WEIN
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WEIN-APERITIF

Belsazar Rosé Vermouth, 17,5 %, Deutschland

Belsazar Dry Vermouth, 19 %, Deutschland

Belsazar Red Vermouth, 18 %, Deutschland

Belsazar White Vermouth, 18 %, Deutschland

Belsazar Riesling-Edition Vermouth, 16 %, Deutschland

Burschik’s Klassik Vermouth, 16 %, Osterreich
Burschik’s Dry Vermouth, 17 %, Osterreich
Burschik’s Red Vermouth, 16 %, Osterreich

Mattei Cap Corse Quinquina Blanc, 17 %, Frankreich
Cocchi Americano, 16,5 %, Italien
Mancino Chinato Vermouth, 17,5 %, Italien

Graham'’s No. 5 White Port, 19 %, Portugal
Graham'’s No. 12 Ruby Port, 20 %, Portugal
Graham'’s Late Bottled Vintage Port 2018, 20 %, Portugal

Lustau Manzanilla Sherry, 15 %, Spanien
Lustau Amontillado Sherry, 18,5 %, Spanien
Lustau Oloroso Sherry, 20 %, Spanien
Lustau Pedro Ximénez Sherry, 17 %, Spanien

SPIRITUOSEN

2cl

COGNAC FRANKREICH

Ferrand 1840, 45%

Ferrand 10 Générations, 46 %

Frapin Chéateau de Fontpinot XO, 41%
Rémy Martin XO, 40 %
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SPIRITUOSEN
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SCHOTTISCHER WHISKY

Monkey Shoulder, 40 %

Monkey Shoulder Smokey, 40 %

Johnnie Walker Black Label 12 Years, 40 %
Fettercairn 12 Years, 40 %

Fettercairn 18 Years, 46,8 %

Ardgowan Clydebuilt Shipwright Blended Malt, 48 %

Balvenie 12 Years Double Wood, 40 %
Balvenie 14 Years Caribbean Cask, 43 %
The Singleton 12 Years, 40 %

Talisker Storm, 45,8 %

Jura 12 Years, 40 %

Lagavulin 16 Years, 43 %

Torabhaig Alt Gleann, 46 %
Bruichladdich Classic Laddie, 50 %
Glendullan 2009 MoS Marsala Finish, 56,1%
Dalmore 12 Years, 40 %

Dalmore King Alexander IlI, 40 %
Glenfiddich 18 Years, 40 %

Glenfiddich 21 Years, 40 %

Royal Brackla 21 Years, 40 %

IRISCHER WHISKEY

Teeling Small Batch, 46 %

Teeling Single Malt, 46 %

Bushmills Single Malt 10 Years, 40 %
Redbreast Single Pot Still 12 Years, 40 %

WORLD WHISKY

St. Kilian Private Cask, Fassstarke, Deutschland

Stauning Single Malt Smoke, 47 %, Danemark

Kavalan Solist Single Malt Vinho Barrique, 57,7 %, Taiwan
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SPIRITUOSEN

2cl

AMERIKANISCHER WHISKEY

Evan Williams Bourbon, 43 %

Evan Williams Single Barrel Bourbon 2003, 43,3 %
Rittenhouse Rye, 50 %

Knob Creek Rye, 50 %

Woodford Reserve Bourbon, 43,2 %

Yellow Rose Outlaw Bourbon, 46 %

Elijah Craig Small Batch Bourbon, 47 %

Elijah Craig Barrel Proof Bourbon, 62,4 %

Horse with No Name Bourbon Habanero Infused, 45 %
Westland Single Malt, 46 %

Eagle Rare Bourbon 10 Years, 45 %

Angel’'s Envy Bourbon, 43,3 %

Wild Turkey Longbranch Bourbon, 43 %

Blanton’s Gold Single Barrel Bourbon, 51,5%

Dettling Alabama Bourbon Single Barrel EBRA, 53,6 %
Woodford Reserve Bourbon Cherry Wood Smoked Barley, 45,2 %

IS 13 IS 10~ 1o~ 1o~ 1~ 107 |3 1o~ 107 1o~ 1o~ 10~ TOn Ien

AGAVE MEXIKO

Topanito Blanco Tequila, 40 %
Topanito Reposado Tequila, 40 %
Don Julio Blanco Tequila, 38 %
Don Julio Reposado Tequila, 38 %
Don Julio Afiejo Tequila, 38 %
Don Julio 1942 Tequila, 38 %
Casamigos Blanco Tequila, 40 %
Casamigos Reposado Tequila, 40 %
Casamigos Afiejo Tequila, 40 %
Encantado Mezcal, 43%

Topanito Mezcal, 40 %

Local Mezcal, 42 %

Casamigos Mezcal, 40 %

IS 1o 1N 1o 1o 10 1o 1w [ o 1~ o 1on I

Sotomayor Sotol Artesanal Ensamble, 48 %



SPIRITUOSEN
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RUM

Doorly’s 5 Years, 40 %, Barbados

Ron Abuelo 7 Years, 40 %, Panama

Ron Abuelo XV Oloroso Finish, 40 %, Panama

Ron Johan OId Plum, 41%, Osterreich

Clément Rhum Blanc Canne Bleu, 50 %, Martinique
Wagemut PX Cask, 40,3 %, Barbados

Diplomético Reserva Exclusiva, 40 %, Venezuela

Appleton 12 Years, 43 %, Jamaika,

Plantation Sealander, 40 %, Barbados, Mauritius, Fiji
Plantation Xaymaca, 43 %, Jamaika

Plantation XO, 40 %, Barbados

Plantation Guyana 2007 Irish Whiskey Finish, 53,7 %, Guyana
Plantation Belize 2015 Cognac Finish, 7 Years, 44,5 %, Belize
Ron Zacapa 23, 40 %, Guatemala

Don Q Gran Reserva XO, 40 %, Puerto Rico

Don Q Zinfandel Finish, 40 %, Puerto Rico

Flor de Cafa 12 Years, 40 %, Nicaragua

Flor de Cafa 18 Years, 40 %, Nicaragua

Flor de Cafia 25 Years, 40 %, Nicaragua

Flor de Cafa 130 Anniversary, 45 %, Nicaragua

Rum Club N2 34 Amburana Wood 6 Years, 54,5 %, Brasilien
Rum Club N2 43 Deadset Blended, 51,7 %, Karibik

RUM-LIKOR

Ida van der llle Vanille, 33,2 %, Deutschland
Razel’s Choco Brownie, 38,1%, Deutschland
Canerock Spiced, 40 %, Jamaika

Rhum Arrangé Blard, 37,4 %, La Réunion

LIKOR

Hiebl Weichsel, 18,5 %, Osterreich

Mozart Chocolate (Cream, Dark, White), 17 %, Osterreich
Chartreuse Verte, 55 %, Frankreich
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SPIRITUOSEN
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BITTER

Amaro Montenegro, 23 %, Italien
Amaro Nonino, 35 %, Italien
Jagermeister, 35 %, Deutschland

EDELBRAND
Faude Zibartle, 40 %, Deutschland
Hiebl Brombeere, 40 %, Osterreich

Kuenz Osttiroler Pregler (Apfel & Birne), 40 %, Osterreich

Kuenz Kirsche, 40 %, Osterreich

Kuenz Mirabelle, 40 %, Osterreich

Kuenz Traube, 40 %, Osterreich

Kuenz Williams, 40 %, Osterreich

Farthofer Alte Marille, 40 %, Osterreich
Farthofer Alte Zwetschke, 40 %, Osterreich
Golles Alter Apfel, 40 %, Osterreich

Golles Quitte, 43 %, Osterreich

Golles Vogelbeere, 43%, Osterreich

Golles Himbeere, 43%, Osterreich

GEIST & ANSATZSCHNAPS

Kuenz Haselnuss, 40 %, Osterreich
Farthofer Bergblume, 40 %, Osterreich
Farthofer Zirbe, 40 %, Osterreich

Hiebl Lemongrass, 42 %, Osterreich

Hiebl Pfefferminz, 41%, Osterreich

Faude Bergamotte, 42 %, Deutschland
Faude Blutorange, 42 %, Deutschland
Faude Mandarine, 42 %, Deutschland
Faude Gurke, 40 %, Deutschland

Faude Rote Beete, 40 %, Deutschland
Faude Fichtensprosse, 40 %, Deutschland
Faude Doppelkiimmel, 45 %, Deutschland
Schladerer Waldhimbeere, 42 %, Deutschland
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SPIRITUOSEN
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GRAPPA ITALIEN

Nonino Chardonnay, 41%
Marolo Nebbiolo, 44 %

WODKA
Ketel One, 40 %, Niederlande
Ziva, 42%, Polen

GIN (5

Golles Hands On, 46,5 %, Osterreich
Kuenz Roter Turm, 43 %, Osterreich
Reisetbauer Sloeberry, 28 %, Osterreich
Rubus, 42 %, Deutschland

Elephant Gin, 57 %, Deutschland
Monkey 47, 47 %, Deutschland

Gin Sul, 43%, Deutschland

Rutte Celery, 43 %, Niederlande
Tanqueray, 43,1%, Schottland
Tanqueray Rangpur, 41,3 %, Schottland
Tanqueray Sevilla, 41,3 %, Schottland
Tanqueray N2 Ten, 47,3 %, Schottland
Hendrick’s, 44 %, Schottland

Hendrick’s Grand Cabaret, 43,4 %, Schottland

Hendrick’s Neptunia, 43,4 %, Schottland
Hendrick’s Orbium, 43,4 %, Schottland
The Botanist, 46 %, Schottland

Gin Mare, 42,7 %, Spanien

Citadelle Jardin d’Eté, 41,5 %, Frankreich
Sipsmith VJOP, 57,7 %, England

Roku, 43 %, Japan
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VERKOSTUNGEN

Fur Einsteiger und Fortgeschrittene - 16-18 Uhr - 35 €
30. Dezember: Rum
6. Februar: Whisky
J

Anmeldung: bar@jackrabbit.at

VIENNA CALLING

Popup in der Markterei in Wien
mit Drinks & Bagels aus dem Jack Rabbit
27. Februar: 17-22 Uhr
28. Februar: 10-16 Uhr
Y

markterei.at

COCKTAILTAGE 2026

Die Festtage der Barkultur am Weissensee
4. Juni: Cocktail Flof3 - Drinks & Finger Food am See
5. Juni: Mixkulinarik - Cocktail Dinner in mehreren Hotels
6. Juni: Grande Finale - Cocktail Party mit DJ
$
cocktailtage.at
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Evan
Williams

Bourbon

MONKEY & SHOULDER

100% MALT WHISKY MADE FOR MIXING

Sangueray

\/
BELSAZAR

¢
JELECT

APERITIVO NATO A VENEZIA
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